
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Grand Tasting Paris  

30 Novembre et 1
er

 décembre 2012  
 

Pour sa 7
ème

 édition,  le festival des meilleurs vins se déroulera  en plein cœur de Paris, au Carrousel 

du Louvre.  Comme chaque année, le Domaine Pierre & Bertrand COULY sera présent pour cet 

événement devenu incontournable pour les amateurs et passionnés de grands vins et de 

gastronomie.  Pour orchestrer l’un des  Ateliers Gourmets du salon, Pierre et Bertrand COULY ont fait 

appel à Christophe DUGUIN, chef renommé du  restaurant au Chapeau Rouge à Chinon. Ces ateliers 

sous la conduite d’un grand chef, sont l’occasion de déguster et découvrir les meilleurs accords entre 

les mets et les vins. 

Le vendredi 30 novembre à 14h00, le chef Christophe DUGUIN, mettra à l’honneur des produits du 

terroir qui lui sont chers en présentant deux plats extrait de sa carte : 
 

Pressé de faisan et foie gras de canard aux coings 

Accord vin : Chinon Blanc 2011, les Blancs Closeaux 

 

Joue de Roi Rose de Touraine à la poire tapée de Rivarennes  

et confite au vin de Chinon 

Accord vin : Chinon Rouge 2011, Saint Louans le Parc. 

 

 

 

 

 

 

Lieu  

Grand Tasting Paris 

Carrousel du Louvre 

99, rue de Rivoli 

75001 Paris 

Vendredi 30 novembre : 10h30 - 20h30 

Samedi 1er décembre : 10h30 - 19h00  

www.grandtasting.com 

 

 
 

Murielle et Christophe DUGUIN 
 

49 Place du Général de Gaulle 

37500 CHINON 

Tél 02 47 98 08 08 

Chapeau.rouge@club-internet.fr 

www.auchapeaurouge.fr 

Ouvert du mardi soir au dimanche midi 

Pierre & Bertrand COULY 
 

Chai route de Tours-Rond Point des Closeaux 

37500 CHINON 

Tél 02 47 93 64 19 

contact@pb-couly.com 

www.pb-couly.com 
 

Ouvert du lundi au samedi 

10h00-12h30/14h00-18h30 
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